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“一楼进出的人多，一开门，冷风
嗖嗖往楼道灌，现在社区为我们安装
了防寒门帘，楼道暖和多了。”博乐市
民王兰英说。

近日，博乐市委组织部联合青得
里街道东方红社区开展“防寒门帘安
装行动”，共为辖区2个小区83栋单
元楼安装防寒门帘，维修20张长条
凳，1600户居民受益。这一暖心举
措不仅为辖区内各小区单元门披上
了温暖的“外衣”，更在寒冷的冬日里
为居民们送上了一份实实在在的
关怀。

23日，青达拉街道秀苑社区联
合物业启动“关窗行动”——挂门帘
活动。社区工作人员和志愿者齐心
协力，将厚实的“暖心帘”挂在单元
门上。安装过程中，大家认真细致
地测量、固定，确保每扇门帘都安装
牢固且严丝合缝，有效阻挡冷空气
进入楼道。

近日，南城区街道迎宾社区邀请
辖区老人齐聚一堂，开展送红糖姜茶
活动。活动中，社区工作人员为老人
送上热气腾腾的红糖姜茶。煮好的红
糖姜茶味道辛辣、甘甜，颜色红润，具
有祛风散寒、活血暖胃、预防感冒的功
效。老人们手捧姜茶热热闹闹地话家
常，并对社区工作人员为老年人带来
的关心关爱表示感谢。

这场活动很暖心
□ 博乐市融媒体中心记者 邓新

近日，在温泉县博尔塔拉河国家湿
地公园内的温泉体验区，自治区农产品
产销服务中心主任贺娇龙来到现场，体
验了一把泡温泉的乐趣，并热情洋溢地

宣传了泡温泉
的诸多益处。

贺 娇 龙 在
宣传视频中说：

“如果你没有在
温泉县泡过温
泉，那你就没有
泡过真正的温
泉。”这不仅彰
显了温泉县的

独特魅力，也体现了贺娇龙对在此泡温
泉的喜爱。

温泉县以其独具理疗价值的温泉水
而闻名，温泉水的温度常年保持在42℃-
61℃之间，其纯净的水质、丰富的矿物质
成分，吸引了无数游客前来体验。温泉水
温暖舒适，让人在寒冷的天气中也能享受
融融暖意。无论是疲惫的游客，还是追求
养生的群众，都能在这里得到放松。

贺娇龙把泡温泉的亲身感受分享给
广大网友，将温泉县推向更广阔的舞
台。她的推介让更多人了解了温泉，也
让更多人慕名来到温泉县体验温泉，亲
身感受这份来自大自然的馈赠。

来温泉体验雪中泡温泉
□ 温泉县融媒体中心记者 乌云格丽

小豆腐“大文章”
□ 博尔塔拉融媒体中心记者 张红 精河县融媒体中心记者 王静

26日，阿拉山口市艾比湖镇“石
榴籽”社会工作服务站启用。

今年以来，艾比湖镇党委紧盯
民生所需，持续关注“一老一小一
困”特殊群体需求，充分发挥自身资
源优势，竭力解决群众身边的实际
困难，启用社会工作服务站。设“石
榴籽便民餐厅”“石榴籽便民卫生服
务站”“石榴籽课后义务辅导站”等
集社工站办公室及各功能室于一体
的社会工作服务站。该站的启用标
志着艾比湖镇在推进基层社会治
理、提升为民服务水平方面迈出了
坚实一步。

友谊社区党支部副书记古丽尼
嘎尔·德力夏提表示，今后，社区将依
托“石榴籽”社会工作服务站平台，不
断优化服务形式、丰富服务内容，增
设心理健康咨询、老年人关怀照料等
多元化服务项目，确保服务精准对接
居民需求，真正解决居民的急难
愁盼。

下一步，艾比湖镇将继续深入推
进社会工作，着力把“石榴籽”社会工
作服务站打造成为凝聚党心、汇聚民
心的“强磁场”，以更深、更专、更新、
更暖的服务品质，营造共建共治共享
的社会治理新格局。

“石榴籽”社会
工作服务站启用
□ 阿拉山口融媒体中心记者布仁巴特

28日8时，位于精河县茫丁乡五棵
树村的新疆旺实食品加工有限公司加
工厂内灯火通明，工人们忙着将包装好
的各类豆制品分拣装车，运往县城直销
店、蔬菜水果店及学校等地。

11时30分，记者随新疆旺实食品
加工有限公司经理王军红，穿上工作
服、戴上防护帽等，经过风淋室消杀，进
入生产车间，闻见淡淡的豆香味扑鼻而
来，目之所及雾气蒸腾，生产设备有序
运转，不同区域作业的工人们各司其
职，有的忙着点浆，有的忙着将刚制作
好的豆皮摊凉切块……

精河县茫丁乡党委副书记李春琴
介绍，该乡于2023年5月引进企业，当
年7月投产。厂区占地面积8000余平
方米，总投资800万元，是一家从事豆
制品研发、生产、加工、冷藏、销售为一
体的现代化豆制品企业，产品主要销往
博州、伊犁等地。为促进乡村产业振
兴，五棵树村申请产业项目资金261万
元，购置豆制品精深加工生产线6条，
以“党支部+合作社+企业”的运行模式
入股企业分红，实现村集体经济增长与
村民就业增收。

雪山融水点豆成“金”

企业成立契机，源于精河县一场食
品安全检查，当地政府为让居民吃上放
心豆制品，建议正为创业方向发愁的王
军红接过这副担子，从事豆制品生产
加工。

黄豆进入车间后，要经过预处理、
浸泡、磨浆、煮浆、过滤、点浆等数十道
工序，方能到达消费者手中。与传统石
膏加卤水混点豆腐的制作工艺不同，该
企业采用雪山融水作为凝固剂点制，排
出的水经过环评测验可直接用于绿化
灌溉。

这门雪山融水点豆成“金”的手艺
来自云南石屏。石屏豆腐，是中国国家
地理标志产品，其制作历史长达600余
年，产业年产值超40亿元。

此前，王军红从湖北来到精河县后
一直从事餐饮工作，积累创业资金、确
定发展方向后，王军红先后赴鄂、黔、
皖、宁、滇等地考察，最终确定以云南石
屏豆腐生产模式为主，将石屏采用古城
地下水作为凝固剂的做法因地制宜换

成了雪山融水。
企业运行之初，曾邀请第八批农业

产业化国家重点龙头企业——石屏县
帅虹豆制品有限公司负责人吴勇前来
指导，经过实验，确认经过一体化净水
处理后的雪山融水点豆腐品质，比石屏
更胜一筹，这也坚定了王军红对未来发
展的信心。

家常菜成餐桌珍品

在精河县新合力农贸市场，企业直
营店店主彭康凯正为前来购买豆腐的
老顾客王成伟装袋。时值中午，店内保
鲜柜里的豆制品已所剩无几。

“他家的豆腐我每天都买，口感特
别好，烧菜很香！”王成伟点赞道。

除了家常吃法，颇有餐饮心得的王
军红还将目光投向餐饮业。为了追求
最佳口感，王军红聘请业内名厨制作豆
腐宴，推出黄金流沙虾酿豆腐、刘安点
丹、国宴鱼头配豆腐等菜品，成为推广
其豆制品的一张靓丽名片。

在乌鲁木齐北园春农贸批发市场
经营渝源水产品商行店主夏传伦，也十
分看好餐饮业市场。听闻精河县生产
的豆制品品质好，他专程来此考察并与
企业达成合作意向。

“我们为乌鲁木齐市30余家企事
业单位及酒店供货，与之前从内地进口
的冻品相比，精河县的豆制品，尤其是
包浆豆腐价格、口感和零添加的健康卖

点更有优势，很适宜在餐饮业推广。”

跨界圈粉“养生达人”

好产品也要靠“吆喝”。最近，一则
“精河枸杞包浆豆腐”的小视频火遍本
土朋友圈。“精河枸杞美食又出新品啦，
枸杞包浆豆腐蒸煮烤炸煎即可……”不
少网友纷纷留言，在哪里可以品尝或者
购买。枸杞“牵手”豆腐，着实圈粉了一
波“养生达人”。

与普通豆腐不同，包浆豆腐外层烤
熟后，内层仍然是浆液。王军红做了市
场调研，发现时下不少年轻人都不爱吃
豆制品，便借着精河枸杞的热度，探索
新口味，吸引一波年轻人。为此，他特
地购入新疆杞明星枸杞产业发展有限
公司的枸杞鲜果，将其与黄豆一起研
磨，最终形成新的口味。

王军红认为，传统美食既要保留其
自身特质，也可以在食材、烹饪手法和
口味上实现创新。经过多方学习，王军
红与团队共推出70余种豆制品，并采
用121摄氏度高温消杀真空包装，解决
了鲜品豆制品难贮存问题。

目前，王军红积极与农科院和新疆大
学教授洽谈，计划制作发酵豆腐，并在枸
杞地里套种黄豆，从源头管控品质。此
外，还要不断延伸产业链，发展精深加工，
推出即时食品，把每粒黄豆吃干榨净。

工人在生产车间忙碌。
（图片由企业提供）
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